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Denominazione: Campania Bianco Igp

Vitigni: Greco di Tufo 70%,

Aglianico vinificato in bianco 30%

Sistema di allevamento: spalliera

Sistema di potatura: guyot

Terreno: origine vulcanica

Resa per ettaro: 80 quintali

Periodo di vendemmia: fine settembre per la
Greco e prima decade di ottobre per I'Aglianico.

Vinificazione: fermentazione a temperatura
controllata di 12° per il Greco, mentre I'Aglianico
viene vinificato in bianco e fermentato ad una
temperatura di 18°.

Assemblaggio: subito dopo la fermentazione
alcolica,
inizio novembre.

Maturazione: acciaio per circa 4 mesi.

Dati analitici
Alcol: 12% vol



